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Antipasti/Appetizers 

Panelle	  
frittelle di farina di ceci, tipico cibo da strada della cucina palermitana 
Chickpea flour pancakes  
typical street food of Palermo cuisine	   
8,00 € 

Polpette di melanzane  
con uova, pane, formaggio, farina, olio di semi 
Eggplant balls 
with eggs, bread, cheese, flour, seed oil 
10,00 € 

Caponata di melanzane 

Eggplant Caponata with fried eggplant, in tomato sauce with celery,  
onion, olives and capers, sweet and sour sauce (vinegar and sugar) 
10,00 € 

Bruschette peperoni, acciuga, menta e aglio 
Bruschetta with bell peppers, anchovy, mint and garlic  
10,00 € 
	  
Frittelle di baccalà, patate e basilico  
servite con salsa ai peperoni e maionese al cacio e basilico 
Cod, potato and basil pancakes served with bell peppers sauce  
and cheese and basil mayonnaise 
15,00 € 

Crudo di pesce* condito e servito con salsa di frutta all’olio d’oliva  
Raw fish* seasoned and served with olive oil fruit sauce 
15,00 € 

Battuta di vacca siciliana* condita con capperi, pomodoro, menta e senape 
Sicilian Beef Tartare* seasoned with capers, tomato, mint and mustard 
15,00 € 

Ostriche [pz. 6] 
Oysters [pcs. 6] 
15,00 € 

Antipasto del giorno (chiedere al personale di sala) 
Appetizers of the day (ask the dining room staff) 

*Prodotto sottoposto ad abbattimento termico conforme al Regolamento CE 853/2004 
*Product subjected to thermal abatement in accordance with EC Regulation 853/2004 
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Primi Piatti/Main Courses 
Riso Basmati con cardamomo e aglio, peperoni,  
zucchina siciliana e verdure  di stagione, servito con salsa yogurt e cetriolo  
Basmati rice with cardamom, garlic, bell peppers,  
Sicilian zucchini and seasonal vegetables, served with yogurt and cucumber sauce 
10,00 € 

Riso Basmati con cardamomo e aglio, peperoni, 
zucchina siciliana e pollo in umido con patate, servito con salsa yogurt e cetriolo  
Basmati rice with cardamom, garlic, bell peppers,  
Sicilian zucchini and stewed chicken with potatoes, served with yogurt and cucumber sauce 
12,00 € 

Cous cous servito con zucchina siciliana, pomodoro,   
verdure di stagione e battuto di mandorle, carote, aglio e cipolla 
Cous-cous served with Sicilian zucchini, tomato, seasonal vegetables  and chopped almonds, carrots, garlic and onion 
12,00 € 

Cous cous di pesce con zucchina siciliana, pomodoro,   
verdure di stagione e battuto di mandorle, carote, aglio e cipolla  
Fish cous-cous served with Sicilian zucchini, tomato,  
seasonal vegetables  and chopped almonds, carrots, garlic and onion 
14,00 € 

Spaghettoni freschi con bottarga e caponata di pesche e basilico,  
aglio e peperoncino  
Fresh thick Spaghetti with bottarga and peach and basil caponata,  
garlic and chilli pepper 
14,00 € 

Tagliatelle fresche con ragù di cernia e cipolla,  
al profumo di zenzero e prezzemolo, con zucchina Napoli fritta 
Fresh Tagliatelle with ginger and parsley-scented grouper and onion ragout, with fried Napoli zucchini 
14,00 € 

Spaghetti freschi alla Norma 
Fresh square-shaped spaghetti “alla Norma”  
with tomato sauce and  fried eggplant 
12,00 € 

Spaghettoni freschi con tenerumi e pic-pac 
Fresh thick Spaghetti with Tenerumi Sicilian vegetable,  
tomato, olive oil and garlic 
12,00 € 

Primo piatto del giorno (chiedere al personale di sala) 
First courses of the day (ask the dining room staff) 
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Secondi Piatti/Second courses	  
Tortino di verdure [zucchine Napoli, melanzane, patate e pomodoro]  
e scamorza affumicata 
Vegetable flan [Napoli zucchini, eggplant, potatoes and tomato]  
and smoked scamorza cheese 
13,00 € 

Frittura di totani* e gamberi*  

servita con salsa di avocado e aglio 
Fried squid*  and prawns*  
served with avocado and garlic sauce 
14,00 € 

Calamari* ripieni di melanzane, tenerumi, acciughe, formaggio e pepe 
Stuffed squid* with eggplant, Tenerumi Sicilian vegetable, anchovies, cheese and pepper 
15,00 € 

Cernia in umido al cartoccio con patate, cuore di bue, cipolla, zenzero, capperi e basilico 
Wine-braised grouper cooked in foil with potatoes, oxheart tomato,  
onion, ginger, capers, and basil 
16,00 € 

Involtini di pesce spada* con uvetta, acciughe, cipolla e pane bianco, profumato con arance, limoni e menta 
Swordfish* rolls stuffed with raisins, anchovies, onion and white bread, scented with oranges, lemons and mint 
15,00 € 

Burger di vacca siciliana servito con Bun, insalata riccia, pomodoro e maionese all’aglio  
Sicilian cow burger served with Bun, seasonal salad, tomato and  
garlic mayonnaise 
14,00 € 

Secondo piatto di carne e secondo piatto del giorno  

(chiedere al personale di sala) 

Second course of meat and second course of the day  

(ask the dining room staff) 

*Prodotto sottoposto ad abbattimento termico conforme al Regolamento CE 853/2004 
*Product subjected to thermal abatement in accordance with EC Regulation 853/2004 
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Contorni/Side dishes 
Patate al forno  
Baked potatoes	  
7,00 € 

Verdure lesse/saltate all’olio d’oliva 
Boiled/sautéed vegetables in olive oil 
7,00 € 

Insalata di stagione  
Seasonal salad 
9,00 € 

Insalata verde  
Green salad 
5,00 € 

Insalata mista 
Mixed salad 
6,00 € 

Dolci/Dessert 
Cassata 
5,00 € 

Torte del giorno  
Cakes of the day 
5,00 € 

Gelato  
Ice cream 
5,00 € 

Frutta 
Fruit 
5,00 €


