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Colazione/breakfast

Dolce/sweet breakfast

Cornetto al burro vuoto / Croissant with butter simple
2,00 €

Cornetto al burro ripieno cioccolato/pistacchio/crema
Croissant with butter simple/ jam/ chocolate
2,50€

Cornetto vegano
Vegan croissant jam/ chocolate
2,50 €

Cassatella / Fried dessert filled with ricotta cream
1,50 €

Cassata /typical Sicilian cake with ricotta cream
5,00 €

Fetta di torta del giorno / slice of cake of the day
5,00 €

Fetta tronchetto gelato / slice of ice cream
e  Giardinetto (pistacchio,limone,fragola) / pistachio, lemon, strawberry
e Cioccolato e nocciola (chocolate and hazelnut)

5,00 €

Salato/savory breakfast

Uova siciliane strapazzate con grana e pepe,

servite con insalata, salsa e pane tostato

Scrambled Sicilian eggs with “grana” cheese and pepper,
served with salad, sauce and toast

8,00 €

Uova siciliane strapazzate con pancetta croccante, grana e pepe,
servite con insalata, salsa e pane tostato

Scrambled Sicilian eggs with crispy bacon, “grana“ cheese and pepper,
served with salad, sauce and toast

10,00 €

Uova di montagna all’occhio di bue con grana e pepe,
servite con insalata, salsa e pane tostato

Fried mountain eggs with “grana” cheese and pepper,
served with salad, sauce and toast

8,00 €

Uova di montagna all’occhio di bue con pancetta croccante, grana e pepe,
servite con insalata, salsa e pane tostato

Fried mountain eggs with crispy bacon, “grana” cheese and pepper,

served with salad, sauce and toast

10,00 €
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Rosticceria/rotisserie

Rosticceria del giorno chiedere al personale / Rotisserie of the day ask the staff
2,50 €

Caffetteria e bar/Coffee bar

Caffé blend arabica single/doppio / Coffee arabica blend single/double
2,00 €/3,50 €

Caffé monorigine arabica single/doppio / Arabica single-origin coffee single/double
(chiedere al personale di sala /ask the staff)
3,50 €/10,00 €

Caffé macchiato/Macchiato coffee
2,50 €

Caffé corretto/Correct coffee
3,50 €

Decaffeinato/Decaffeinated coffee
1,50 €

Caffé filtro V60/Filter coffee V60
(chiedere al personale di sala /ask the staff)
6,00 €/12,00 €

Caffé shakeratato /shaken coffee
3,00 €

Orzo/Barley
2,00 €

Latte vaccino/soia
Cow/soy milk
2,50 € / macchiato 3,50 €

Cappuccino con latte vaccino/soia/deca/orzo
Cow/soy/potato/decaffeinated/barley cappuccino
4,00 €

Cioccolata di Modica bio gluten free/vari gusti
(chiedere al personale di sala)
Organic “Modica chocolate” gluten free/various flavors (

ask the dining room staff)
5,00 €

Te, tisane, spremuta d’arancia/Tea, herbal teas, orange juice
3,00 €

BEVANDE ANALCOLICHE/SOFT DRINKS

Succhi di frutta vari gusti (chiedere al personale di sala)/Fruit juices various flavors (ask the dining room staff)
3,00 €
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Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite

Chinotto, Lemon Soda, Acqua Tonica Schweppes

Te freddo vari gusti (chiedere al personale di sala) / iced tea various flavors (ask the dining room staff)
3,50 €/4,00 €

Birre alla spina/Draft beers

FORST Pils
0,20 cl 2,50 €

0,40 cl 4,00 €

Birra artigianale/ craft beer
gluten free IPA/Pale Ale/APA
0,20 cl 3,50 €

0,40 cl 6,00 €

Birre artigianali in lattina/canned beer
also gluten free IPA/Pale Ale/APA
0,33 cl 6,00 €

Cocktalil

Gin Tonic

Tanqueray, Tonica Schweppes, limone/lemon
6,00 €

Gil rural torbato/peaty, tonic
8,00 €

Special Gin, tonica/tonic
8,00/10,00 €

Negroni

Tanqueray,Vermouth,

bitter Roger V.M.Doganale, arancia/orange
7,00 €

Gil Authentic rural gin dry,Vermouth Antica Torino,
Roger V.M.D., arancia/orange
7,00 €

Negroni Sbagliato
brut,Vermouth,

bitter Roger V.M.D., arancia/orange
6,00 €

Americano
Vermouth, Roger V.M.D., Tonica Schweppes,

Jefferson tintura/tincture, arancia/orange
6,00 €
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Negroski
Stolichnaya, Vermouth Antica Torino, bitter Roger V.M.D., arancia/orange

7,00 €

Moscow Mule
Stolichnaya, East Imperial ginger beer, succo di lime,

zenzero frescol/lime juice,fresh ginger
6,00 €

Bloody Mary

Stolichnaya, succo di pomodoro/tomato juice, succo di limone/lemon juice,

tabasco, Worcestershire
6,00 €

Cosmopolitan
Stolichnaya, cointreau, succo di limone, succo di mirtillo/lemon juice,

cranberry juice
7,00 €

Spritz
Aperol, brut, soda
7,00 €

Ape’ Spritz
Ape’, brut, soda
6,00 €

Limoncello Spritz
Limoncello, brut Canevel, soda
7,00 €

Margarita
Jose Cuervo Silver, triple sec Monin, Jefferson tintura/tincture

succo di limone/lemon juice
6,00 €

Vodka Tonic
Stolichnaya, tonic
7,00 €

Vodka sour
Stolichnaya, succo di limone/lemon juice, zucchero liquido/liquid sugar
7,000 €

Whisky sour
Whisky, succo di limone/lemon juice, zucchero liquido/liquid sugar
7,00 €

Marsala, Passiti e Moscati

Marsala Vergine Riserva 2000 Cantine Pellegrino
6,00 €

Marsala Soleras Cantine Pellegrino
6,00 €
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Malvasia Légadi Cantine Colomba Bianca
5,00 €

Zibbibo Légadi Cantine Colomba Bianca
5,00 €

Liquori/Liqueurs

Madame Milu
5,00 €

Zagara - Limoncello Jacli
6,00 €

Verdello - Limoncello Bonollo
4,00 €

Grappa Bonollo

Chardonnay bianca
5,00 €

Amarone Barrique
6,00 €

Grappa al mirtillo/blueberry grappa
5,00 €

Amari/Bitter

Cartasio amaro di arance amare - Jacli
6,00 €

Amacardo
6,00 €

Unico
6,00 €

100 Erbe Ballor
5,00 €

Amaro Of
5,00 €

Sacra
5,00 €

Averna
4,00 €

Fernet
4,00 €

Braulio
4,00 €

Petrus
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4,00 €
Cynar
4,00 €

Roger Bitter
4,00 €

Vermouth

Naturale vermouth rosso bio
5,00 €

Naturale vermouth bitter bio
5,00 €

Vermouth Pio Cesare
5,00 €

Gin
Etna Gin
6,00 €

Gil torbato/peaty
8,00 €

Whisky
Tullamore (Irish whisky)
5,00 €

Four Roses (Burbon)
5,00 €
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